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SKUTECZNE ZARZADZANMIE CIALAMI OBCYMI
WG IFS FOOD | BRC GS FOOD SAFETY
kod szkolenia: DO09

CEL SZKOLENIA

Celem szkolenia jest pomoc uczestnikom we wdrozeniu skutecznego i odpowiedniego
zarzadzania ciatami obcymi w przedsigbiorstwie, skoncentrowanego na zapobieganiu obecnosci
ciat obcych i podnoszeniu $wiadomosci na temat mozliwych zrodet zanieczyszczen.

PROGRAM SZKOLENIA

1. Zarzadzanie ryzykiem zwigzanym z ciatami obcymi - wprowadzenie.
2. Wymagania standardéw globalnych dotyczacych zarzgdzania ciatami obcymi wg BRC SG
Food Safety w.9 i IFS Food w.8.
3. Analiza zagrozen zwigzanych z ciatami obcymi.
4. Ograniczanie ryzyka obecnosci ciat obcych zwigzanego z:
* surowcami
+ opakowaniami szklanymi
+ konstrukcjg maszyn i urzgdzen
* pracami zwigzanymi z utrzymaniem ruchu.
Metody i urzgdzenia do detekc;ji ciat obcych.
Weryfikacja i walidacja.
Postepowanie w przypadku incydentéw i reklamacji zwigzanych z ciatami obcymi.
Wskazowki dotyczace szkolen dla pracownikow.
Pytania i odpowiedzi. Podsumowanie szkolenia.

©CoONOO

CZAS TRWANIA
6 godzin (w tym przerwy).

METODYKA SZKOLENIA
Szkolenie zdalne lub stacjonarne, prowadzone z wykorzystaniem prezentacji. Integralng czescig
szkolenia sg ¢wiczenia (min. 70% catkowitego czasu szkolenia) i dyskusja z uczestnikami.

ADRESACI
Pracownicy réznych dziatéw: specjalisci i kierownicy.

KOSZT | TERMIN PLATNOSCI
Zgodnie z aktualnym cennikiem lub ofertg indywidualna.

Podany koszt obejmuije:
* Przygotowanie materiatéw i przeprowadzenie szkolenia.
+ Materiaty szkoleniowe w formie pliku pdf.
* Przyktadowe dokumenty.
« Imienne certyfikaty dla uczestnikow w formie pliku pdf.
+ Konsultacje po szkoleniu.
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DOMINIKA BELKA

Szkolenia ® Audyty e Wdrozenia e Konsultacje

PROWADZACY

Dominika Belka, mgr inz. Biotechnologii

Doswiadczony trener, audytor i konsultant systemoéw: zarzgdzania jakoscig (ISO 9001:2015),
zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci (GHP, GMP, HACCP, ISO 22000, FSSC 22000, BRC
Food, BRC Packaging, IFS Food) i z zakresu certyfikacji zywnosci (BIO, Rainforest Alliance);
konsultant z zakresu prawa zywnosciowego. Doswiadczenie na stanowisku petnomocnika
systemu zarzadzania: bezpieczenstwem zywnosci w firmie z branzy spozywczej oraz
bezpieczenstwem produktu w firmie z branzy produkcji opakowan do zywnosci. Wieloletnie
doswiadczenie w zakresie wdrazania i doskonalenia systemow zarzadzania, audytowania oraz
przeprowadzania szkolen i warsztatéw.
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