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ZARZADZANIE ALERGENAMI
ZGODNIE Z WYMAGANIAM DLA PRODUCENTOW ZYWNOSCI
kod szkolenia: DO03

CEL SZKOLENIA

Celem szkolenia jest przygotowanie uczestnikdw do zarzgdzania alergenami zywnosciowymi w
przedsiebiorstwie produkujgcym zywno$¢ zgodnie z wymaganiami prawnymi i standardéw
globalnych - na przykfadzie wymagan IFS Food w. 8 i BRC GS Food Safety w. 9.

PROGRAM SZKOLENIA

1. Zarzadzanie alergenami - wprowadzenie, obowigzujgce akty prawne i wymagania standardéw
globalnych.

2. Analiza zagrozen zwigzanych z alergenami.

3. Ograniczanie ryzyka zwigzanego z alergenami - srodki kontroli zwigzane z surowcami,
procesem produkciji, Srodowiskiem produkcji, magazynowaniem i transportem.

4. Metody detekcji alergenéw.

5. Weryfikacja i walidacja proceséw oraz srodkéw kontroli.

6. Szkolenia dla pracownikow.

7. Pytania i odpowiedzi. Podsumowanie szkolenia.

CZAS TRWANIA
8 godzin (w tym przerwy).

METODYKA SZKOLENIA
Szkolenie zdalne lub stacjonarne, prowadzone z wykorzystaniem prezentacji. Integralng czescia
szkolenia sg éwiczenia (min. 40% catkowitego czasu szkolenia) i dyskusja z uczestnikami.

ADRESACI
Kierownicy i specjalisci firm produkcyjnych réznych dziatdw; petnomocnicy i specjalisci systeméw
zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci.

KOSZT | TERMIN PLATNOSCI
Zgodnie z aktualnym cennikiem lub ofertg indywidualna.

Podany koszt obejmuije:
 Przygotowanie materiatéw i przeprowadzenie szkolenia.
* Materiaty szkoleniowe w formie pliku pdf.
* Przyktadowe dokumenty.
* Imienne certyfikaty dla uczestnikow w formie pliku pdf.
+ Konsultacje po szkoleniu.
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PROWADZACY

Dominika Belka, mgr inz. Biotechnologii

Doswiadczony trener, audytor i konsultant systemoéw: zarzgdzania jakoscig (ISO 9001:2015),
zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci (GHP, GMP, HACCP, ISO 22000, FSSC 22000, BRC
Food, BRC Packaging, IFS Food) i z zakresu certyfikacji zywnosci (BIO, Rainforest Alliance);
konsultant z zakresu prawa zywnosciowego. Doswiadczenie na stanowisku pethomocnika
systemu zarzagdzania: bezpieczenstwem zywnosci w firmie z branzy spozywczej oraz
bezpieczenstwem produktu w firmie z branzy produkcji opakowan do zywnosci. Wieloletnie
doswiadczenie w zakresie wdrazania i doskonalenia systeméw zarzgdzania, audytowania oraz
przeprowadzania szkolen i warsztatow.
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